
A la carte voorgerechten 

To share
onder het genot van een goed glas wijn
Mossels, Remoulade, citroen
12
Ibericoham
16
cecina de Léon
18
Mangalica coppa 
12
camembert calvados uit de oven 150g
met brioche broodjes en zoete heerlijkheden.
20
Sticky BBQ wings van parelhoen 4 stuks
9

Voorgerechten

Pieterman
Ponzu, c itrus, b ieslook, mossel
19
Halve kreeft
Kreeftenboter
29,50
Garnalenkroketten 2st .  
18
Mosselkroketten 2st 
16
Ossenhaas van de Konro Grill
Kreeftenboter
18
Hertfilet van de kronro grill
Consommé van paddenstoel ,
18
Buratta, bereiding van het seizoen
16                                      (met iberico ham) +4
Kaaskroketten 2st .
16
Knolselderij
Marmite crème ,  puree van gecarameliseerde knol ,  pADDEnSTOEL
17



P a s t a  c a s e r e c c e ,  
P a d d e n s t o e l ,  S c a m o r z a .  r o o m b o t e r s a u s ,  d r a g o n  
2 3                       ( m e t  i b e r i c o  h a m ) + 4
G a m b a ’ s
K n o f l o o k ,  K r u i d e n b o t e r
2 8
W i l d e  E e n d e n b o r s t
w i n t e r g a r n i t u u r ,  B r a m e n s a u s
2 9 , 5 0
B u r g e r  l o k a a l  R u n d  o f  L a m
H u i s g e m a a k t  b r i o c h e  b r o o d j e ,  a u g u r k ,  b b q  s a u s
2 0
S c h o l
P a d d e n s t o e l ,  W i t t e w i j n  s a u s ,  m o u s s e l i n e
2 7
h e l e  T a r b o t  M e u n i e r e  
s a l a d e ,  R e m o u l a d e ,  
3 5
H e l e  k r e e f t
l a u w w a r m ,  k r e e f t e n b o t e r
6 0

H O O F D G E R E C H T E N

v a n  d e  h o u t s k o o l g r i l l

B a v e t t e  s t e a k
2 1
T o u r n e d o s  B e l g i s c h  w i t - b l a u w ,  B e l g i ë  + - 2 0 0 g
M a g e r  v l e e s ,  M a l s  
3 4
E n t r e c ô t e ,  H e r e f o r d ,  I e r l a n d  + - 3 5 0 g  
g o e d e  m a r m e r i n g ,  m a l s  
4 0
E n t r e c o t e  B l a u w e  V a a r s  z e e u w s  V l a a n d e r e n  + - 3 5 0 -
4 0 0 g
g o e d e  m a r m e r i n g ,  l o k a a l  g r a s g e v o e r d  o p  w e s t -
z e e u w s - v l a a m s e  g r a s l a n d e n
3 4
R i b e y e  b l a u w e  v a a r s ,  z e e u w s  V l a a n d e r e n  + - 3 0 0 -
3 5 0 g  
g o e d e  m a r m e r i n g ,  m a l s ,  l o k a a l  g r a s g e v o e r d  o p
w e s t - z e e u w s - v l a a m s e  g r a s l a n d e n .  
3 4
H e r t F i l e t  v a n  z e e u w s  d a m h e r t
w i n t e r g a r n i t u u r  e n  w i l d j u s
3 4

S a u z e n
P e p e r s a u s ,  C h a m p i g n o n s a u s  o f  J u s
3 . 5 0

O n z e  s t e a k s  w o r d e n  B l u e  t o t  S a i g n a n t  ( R a r e  t o
M e d e u m - r a r e )  g e b a k k e n .
 
A n d e r e  B a k w i j z e s  g r a a g  a a n g e v e n !  

I N  D E  M O O D  V O O R  S T E A K



 M E N U
voorgerecht

pieterman

Ponzu, c itrus, b ieslook, mossel

of 

Buratta, 

bereiding van het seizoen

tussengang

Knolselderij

Marmite crème ,  puree van gecarameliseerde knol ,  pADDEnSTOEL

of

Hertfilet van de kronro grill

Consommé van paddenstoel ,  Knolselderij

hoofdgerecht

Schol

Paddenstoel ,  Wittewijn saus, mousseline

Of

Wilde Eendenborst

wintergarnituur, Bramensaus

Of

Pasta caserecce

Paddenstoel, Scamorza. roombotersaus, dragon 

Dessert

Kaas

Selectie kazen uit Nederland, belgie en af en toe een uitstapje 

met begeleidende zoetigheden 

Seizoensdessert

of 

Ijsje naar keuze


